新竹市東區新竹國民小學109年10月份午餐(葷食)調查表

回收問卷：42份
	問題內容
	很滿意
	滿意
	一般
	不滿意
	很不滿意
	備註說明

	1.飯的口感
	2
	29
	9
	
	
	

	2.供應飯量
	2
	26
	6
	
	
	

	3.主菜量
	2
	25
	9
	3
	
	太少:602/504/505

	4.副菜量
	1
	26
	8
	5
	
	太少:
602/405/504/505/502

	5.青菜量
	2
	26
	7
	3
	
	太少:602/505/504

	6.湯份量 
	2
	21
	11
	3
	
	太少:502/504/505

	7.午餐烹調口味
	2
	25
	10
	
	
	

	8.菜餚油量
	1
	25
	9
	2
	
	茄汁豆腐/黑胡椒豬柳

	9.菜色變化
	1
	23
	14
	
	
	

	10午餐整體滿意度
	
	29
	9
	
	
	


1.最受歡迎(前3名) 番茄肉醬麵/沙茶白菜魚丁/鹽酥三味
  最不喜歡吃的菜分別是:金瓜燉肉/大黃瓜百頁/茄汁豆腐 
2.對午餐的建議:

  烹調:1.金瓜燉肉:肉很硬咬不動,金瓜糊掉了
       2.咖哩時蔬,茄汁豆腐太鹹太油
       3.炒雙花太糊爛
       4.鹽酥三味學生喜歡但肉質炸得太乾
   5.班級反應滑蛋肉末粥太稀,料少米湯多
       6.炒蛋品質不定,10/21玉米炒蛋較乾硬學生比較不喜歡 
   份量:9月份筆管麵及本月份鹽酥三味,咖哩蔬菜不足
