109學年度第1學期十二月份新竹國小午餐會議紀錄
會議時間：中華民國109年12月25日(星期五 )下午二點
會議地點：陽光國小校長室

會議主席:吳淑雯校長

參加人員：如簽到單                                紀錄：新竹國小午餐秘書
1、 主席致詞：略
2、 業務單位報告：
一 、11/17陽光國小午餐,送驗衛生標準,結果合格
二、因應教育部規範各級學校使用國產豬肉、牛肉食材相關配合措施如下
    1.午餐契約已完成契約變更( 如附件)
    2.食材登錄平台增加豬肉、牛肉原料原產地國標示
    3.自1/1起公告菜單會增加標示豬肉、牛肉原料原產地標示
三、下學期衛生用品擬於學期結束前送各校
          四、11/21-12/21基本費支出如下:
	項目
	金額
	備註

	1.109.11中廚電梯保養費
	2000
	

	2.109.11中廚電氣設備巡檢費
	1750
	

	3.109.11新竹及陽光校慶加菜
	176800
	

	4.109.12中廚電氣設備巡檢費
	1750
	

	5.陽光國小營養教育宣導費
	1000
	

	6.新竹國小振興樓9-12月電梯保養費
	8000
	

	7.中廚辦公用品
	475
	

	8.陽光國小11-12電梯保養費
	7200
	

	9.新竹國小11-12電梯保養費
	8000
	

	10竹蓮國小11-12電梯保養費
	5000
	

	11中除電話及寬頻費
	962
	

	12水龍頭換修
	525
	

	13竹蓮國小12月校慶加菜
	58400
	

	14中廚飲機機2台更換濾心
	5900
	

	合計
	272562
	


 以上經費由基本費項下
  4.本月廠商履約情形

 (1)人員管理(11/21—12/21 )
	日期
	項目
	事實
	合約規範

	11/21~
	人員
	目前人力符合合約規範300:1約為10名,目前每日12-14名
	依比例設置,每日短少1人次,每月超過2人次,第三人次開始記點

	11/21~
	證照
	目前證照共10名，符合合約規範（8名）
	丙級證照未達本補充說明百分之75以上，每日短少1人次,每月超過2人次,第三人次開始記點

	11/21~
	體檢
	目前工作人員均已繳交體檢合格表
	1.違反人員聘僱與管理方第6條第5款每次記1點
2.新進人員應於上任前應繳交體檢合格證明

	11/21~
	講習
	目前通過衛生講習為12位
	1.違反人員聘僱與管理方第6條第5款每次記1點
  廚務人員每年應參加衛生講習8小時,新進人員應在3個月內完成



2.採購驗收11/21~12/23
	日期
	品項
	退貨量/

進貨量/退貨率
	退貨原因
	合約規範

	
	無
	
	
	1. 違反第(六)向各類食材採購標準:以日為單位,單類別食材不良率達10%以上始記點,每日3點

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


3、午餐異況：
 午餐(11/21~12/23)
	日期
	狀況
	事實
	合約規範

	11/27
	陽光辦公室
	藍色小塑膠片
	1.生物性異物1:蚊子,蛾蚋,小蟑螂,果蠅,馬陸等:
1記點/次

2.生物性異物2:菜蟲蝸牛米蟲椿象等一個月內超過2次 
  第3次起按日計1點
3.物理性異物:金屬紙棉塑膠類: 3記點/次 
每3點裁罰1000元,隔月重新核計

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	處理方法

1. 廠商所提供之食材或餐點如有瑕疵致使機關部分用餐人員無法當日食用時，除依相關規定予以罰款外，並應立即補餐;無法立即補餐者經機關同意後於次日應補等值餐點，供前述人員食用。以上發生異物部份班級已由備份換餐,罰鍰部份於會議中討論

2. 列入供應檢討請廠商說明改善措施以減少類似狀況再發生


  決議: 本月午餐異物11/27乙案屬物理性異物記3記點,合計裁罰1000元,廠商無異議
參、午餐供應討論
       討論一、討論12月份午餐供應檢討

      說明：1.各校報告午餐供應及配送情形(如附件)
            2.另因帶骨雞胸丁,骨腿丁烹調後碎骨多,碎骨邊角銳利易造成學生食用安全
              之疑慮,請廠商是否改用其他食材如清胸丁
            3.素食烹調多次反應太油,請廚師務必改善

            4.承辦廠商報告具體改善措施(如附件)另廠商說明有關帶骨雞肉碎骨之問題
              會請廚師注意烹調,避免太熟爛導致骨肉分離碎骨多,目前公司只有骨腿丁及
              帶骨胸丁並無清胸丁之貨源,擬將問題帶回公司作為採購檢討,尋找其他替代
              貨源或更改菜單,再通知午餐中心
      決議:1.請廠商依據各校葷食及素食午餐各項反應確實改善
             2.有關帶骨雞肉碎骨之問題,請廠商務必重視,並尋找其他貨源取代.因考量菜單菜
               色的侷限性,若本月份未詢得其他貨源，1/15麻油雞暫維持原案,惟請廚師注意
               烹調
               會後廠商說明:針對雞胸碎骨的問題,目前在洽詢其他貨源中,1/15麻油雞內容
                            物帶骨雞胸丁,先請廚師裹粉過油再烹調,以減少碎骨產生
         討論二、討論1-3月份午餐菜單
      說明:1.依據午餐契約第四條供餐質量及供餐質量各項規定辦理
            2.援例1,2月不召開午餐會議,故本次會議討論1-3月份午餐菜單
     決議:1.1/5沙茶白菜魚丁內容物大白菜30克改為35克
          2.1/15番茄肉醬麵白油麵改為螺旋麵(素食亦同)
          3.2/24紅豆紫米湯酌增地瓜圓(素食亦同)

肆、臨時動議： 無
伍、散會：下午3:50
