新竹市東區新竹國民小學109年12月份午餐(葷食)調查表
回收問卷：47份
	問題內容
	很滿意
	滿意
	一般
	不滿意
	很不滿意
	備註說明

	1.飯的口感
	4
	27
	11
	1
	0
	307飯太硬
12/24麥片飯太軟爛

	2.供應飯量
	4
	29
	9
	0
	0
	

	3.主菜量
	6
	21
	15
	1
	0
	(1)501/203/204/102
(2)豆腐白菜魚丁份量太少

	4.副菜量
	6
	22
	15
	0
	0
	406/203/102不足

	5.青菜量
	5
	24
	13
	2
	0
	401/102/203青菜不足
401:青菜有多天不足班上分配

	6.湯份量 
	3
	25
	13
	2
	0
	203/205/102量不足

	7.午餐烹調口
  味
	6
	23
	14
	0
	0
	1.椒鹽三味:油豆腐太乾
2.金菇番茄湯胡椒粉太多太辣
3.南瓜濃湯料太少且沒味道

	8.菜餚油量
	3
	22
	16
	2
	0
	絞肉的料理太油
有沙茶的菜色太油

	9.菜色變化
	7
	20
	16
	0
	0
	

	10午餐整體滿
  意度
	2
	27
	12
	0
	0
	


1.最受歡迎(5班以上) 醬油蒸蛋/番茄炒蛋/冬瓜西米露/椒鹽三味/打拋檸檬豬/
                     豆腐白菜燴魚丁/洋芋燉肉/三杯洋芋黑干
  最不喜歡吃(3班):甜條高麗菜/海結滷香干/螞蟻上樹/白饅頭/番茄金菇湯 
2.對午餐的建議:
  特餐可以提供台灣傳統美食如碗粿,粽子等等多變化菜色 
